@ atlantique

boissons Nantes
Cuvee Marie Christine

Vignoble Provence AOP Cétes de Provence, Cru Classé  Typicité Elégant & racé Fournisseur Chateau de ’Aumérade — Domaine Fabre

TERROIR Terroir de Pierrefeu du Var avec des sous sols argilo-calcaires

CEPAGE Grenache, Syrah, Cinsault
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