
TERROIR Sols argilo calcaires et marreux

CÉPAGE

VINIFICATION

Pinot Noir (100%)

Macération 18 mois en fûts de chêne français

DÉGUSTATION

Couleur Robe rouge rubis limpide

Nez Nez sur des notes de boisé

Bouche Bouche fruitée et fraîche. Belle longueur en bouche

ACCORDS METS Viandes rouges en suce, veau, viandes blanches en sauce

SERVICE IDÉALE

14-16°C

Fournisseur          Domaine Comte SenardAOC          Aloxe Corton 1er CruVignoble          Bourgogne Typicité          Sec

CARTE DES VINS

Un vin aux tanins puissants

VIN CLASSIQUE

Aloxe Corton 1er Cru Valozières


