
Fournisseur          E Guigal AOP            CondrieuVignoble          Vallée du Rhône Typicité          Sec

TERROIR

CÉPAGE

VINIFICATION

DÉGUSTATION

ACCORDS METS

SERVICE IDÉALE

Arènes granitiques, culture traditionnelle des coteaux abrupts en terrasses.

Viognier

Fermentation 1/3 fûts neufs, 2/3 cuves inox. Élevage de 8 mois 

Couleur Robe jaune doré brillante et limpide

Nez Nez très intense (violette) et de fruits (abricot, pêche blanche et agrumes)

Bouche Bouche fraîche et ronde. Beaucoup de gras, de richesse et d’onctuosité

Amuse-bouches, mélanges salés, foie gras, poisson à chair blanche

VIN PLAISIR

Condrieu

10-12°C


