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boissons Nantes

Vignoble IValléeduRhéne AOP ICondrieu Typicité I Sec Fournisseur I E Guigal

Arénes granitiques, culture traditionnelle des coteaux abrupts en terrasses.

Viognier
_ Fermentation 1/3 fOts neufs, 2/3 cuves inox. Elevage de 8 mois
Couleur I Robe jaune doré brillante et limpide
Nez I Nez trés intense (violette) et de fruits (abricot, péche blanche et agrumes)
Bouche I Bouche fraiche et ronde. Beaucoup de gras, de richesse et d’onctuosité

Amuse-bouches, mélanges salés, foie gras, poisson a chair blanche

iLo-12°C




