Vignoble I Bourgogne AOC I Bourgogne Typicité I Sec Fournisseur I Chateau de Santenay

Argiles rouges avec une présence de calcaire marquée. Vigne de plus de 20 ans.

Pinot Noir (100%)

_ Pré-fermentaire a froid pendant 7 jours. Fermentation contrélée d’une durée ;
de 12/14 jours. Elevage en fits et foudres de chéne.

VIN CLASSIQUE

Couleur I Vin rouge, robe rubis soutenu.
Nez I Elégant, fruité et frais.
Bouche I Ample, grasse et élégante aux tanins enrobés.
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_ I Un vin rouge élégant aux notes de

fruits rouges et noirs mdrs.




