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boissons

La Cave des g clés Chardonnay

Vignoble Languedoc Roussillon  1GP Pays d'Oc Typicité Sec Fournisseur Vin Skalli

TERROIR Terrasses alluviales argilo limoneuses du Languedoc.

CEPAGE Chardonnay (100%)

Récolte de nuit. 80% de pressurage direct et 20% de macération pelliculaire.
Elevage sur lie pendant 4 mois.

DEGUSTATION (

VINIFICATION

Couleur Robe jaune clair.
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Nez Nez de fruits secs (noix, amende) avec des notes beurrées. i S o
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> Bouche Attaque fraiche. Bouche souple. Finale onctueuse. Ll 3 ' :q . f
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ACCORDS METS  Viandes blanches grillées, poissons grillés, amuse-bouches Ly s n
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10- 12°C CARTE DES VINS .

@ SERVICE IDEALE Un chardonnay plein de fraicheur et sl »
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d’onctuosité sur des notes de fruits secs. S



