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Chardonnay Les Jamelles

Pays d’Oc Typicité Sec Fournisseur Les Jamelles

TERROIR Sol argilo-calcaires

CEPAGE 100% Chardonnay

35% des raisins sont fermentés en fits de chéne. Fermentation alcoolique de

VINIFICATION .
3 semaines.
DEGUSTATION
Couleur Couleur dorée limpide
Nez Arémes d’abricot e de poire, voire de pomme verte, des notes de noix, de noisette et de
fleurs blanches
Bouche Complexe et trés équilibré, d’vne grande fraicheur avec une finale longue.

Apéritif, fruits de mer, poissons et charcuterie.
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