
Veuve de Lalande Blanc de Blancs

+
8-10°

Fournisseur          AckermanAOC          Vin mousseux
Blanc de Blancs

Vignoble              Vallée de la Loire
Saumur Champigny

Typicité Brut

TERROIR

CÉPAGE

VINIFICATION

DÉGUSTATION

ACCORDS METS

SERVICE IDÉALE

Chenin, Chardonnay, Ugni Blanc

Deuxième fermentation naturelle en cuves closes et 6 mois de vieillissement.

Couleur Robe jaune pâle.

Nez Nez floral, des notes vanillées avec une pointe de miel.

Bouche Bouche souple et fraîche sur des arômes de fleurs blanches.

Volailles, Viandes blanches en sauce, Glaces, Fruits frais et Poissons à chair 
blanche

CARTE DES VINS

De fines bulles élégantes et de jolis arômes de 
fruits : un vrai vin de plaisir.

VIN CONVIVIAL

Sols argilo-calcaires


