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boissons Nantes
Veuve de Lalande Blanc de Blancs

Vignoble Vallée de la Loire AOC Vin mousseux Typicité Brut Fournisseur Ackerman
Saumur Champigny Blanc de Blancs

TERROIR Sols argilo-calcaires

CEPAGE Chenin, Chardonnay, Ugni Blanc m .
y by
VINIFICATION Deuxiéme fermentation naturelle en cuves closes et 6 mois de vieillissement.
DEGUSTATION
Couleur Robe jaune ple.
Nez Nez floral, des notes vanillées avec une pointe de miel.
Bouche Bouche souple et fraiche sur des arémes de fleurs blanches.

ACCORDS METS  Volailles, Viandes blanches en sauce, Glaces, Fruits frais et Poissons a chair
blanche

\-"'eu_\;e
de / alande

o
8-10 CARTE DES VINS
SERVICE IDEALE + De fines bulles élégantes et de jolis arbmes de
fruits : un vrai vin de plaisir.




